
Cult ivin  wijnr eizen  ­ F r ankr ijk  ­ Elza s 

Alsace, in het Nederlands Elzas, is Frankrijk op z'n Duits. Of Duitsland op z'n Frans. Het is 
een schilderachtig, smal en lang gerekt wijngebied aan de voet van de Vogezen. Van 
oorsprong Duits was het door de eeuwen  heen een betwist grensgebied. Ook nu het deel 
uitmaakt van Frankrijk, onderscheidt het zich in menig opzicht van de andere Franse 
wijngebieden. Neem bijvoorbeeld de aanplant van de wijngaard met o.a. riesling en de 
manier waarop die druiven verwerkt en de wijnen geëtiketteerd worden. 

De hele streek valt onder slechts een enkele appellation, 
maar anders dan elders in Frankrijk staan de namen van 
de druivensoorten in grote letters op het etiket. Net als in 
Duitsland. Bovendien hebben heel wat Elzaswijnen 
ondanks hun droge imago behoorlijk wat restsuiker 
waardoor ze niet echt droog meer smaken. De Elzas lig 
vrij noordelijk maar wordt  goed beschut door de 
Vogezen. 

Een ander voordeel  is het grote aantal uren zonneschijn. 
Daardoor rijpen de druiven in de regel goed, zij het laat. 
Behalve de al genoemde soorten staan sylvaner, pinot 
blanc, auxerrois, pinot gris, muscat, gewürztraminer  ­  in 
de Elzas overigens gespeld zonder umlaut!  ­  en pinot noir 
aangeplant. In zeer goede jaren gebruiken de Elzassers 
overrijpe, laat geplukte druiven voor het maken van rijke 
Vendanges Tardives. Als de natuur nog meer meewerkt 
en er ook botrytis optreedt, dan kan dat zelfs  leiden tot 
een superrijke Sélection de Grains Nobles. 

Wijnseminar  Colmar , de school van  de Elzaswij nen 

Om de proeftechnieken beter te begrijpen, voor de beste kennis van de wijngaard, de 
druivensoorten, de Grands Crus, de combinatie van wijn en spijs,…. En om de Wijnroute 
van de Elzas te ontdekken, biedt Cultivin u i.s.m. CIVA een tweedaagse seminar aan. 
Theorie en praktijk wisselen zich af en worden aangevuld met gastronomische proeverijen 
die de verscheidenheid van wijn en spijs weergeven. 

Pr ogr amma: 

1 e  dag (aankomstdag) 

Ontvangst in het hotel met een glas Cremant dÁlsace. ’s­Middags bezoek aan museum 
Unterlinden in Colmar. ’s­Avonds een kennismakingsdiner in een bekend en gerenommeerd 
streek­restaurant in Colmar. Bijpassende wijnen persoonlijk door uw reisleider vinoloog 
Harrie Houtappels geselecteerd. Tijdens het diner uitleg over de geselecteerde wijnen. 

2 e  dag 

Elzasser ontbijt, waarna het programma voor het eerste seminar begint. De dag wordt 
afgesloten met een gastronomisch wijn & spijsdiner. De wijnen bij de gerechten zijn door 
Harrie Houtappels met zorg gekozen.



3 e  dag 

Tweede seminardag, met rondgang door de wijngaarden, wijnproeverij en afsluiting met 
wijn & spijscombinatie­diner  in Restaurant 

4 e  dag 

Stadswandeling door Colmar  gevolgd door een afscheidslunch in een Winstub. Thuisreis


